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ERTEK ES MINOSEG NAGYDIJ PALYAZATI RENDSZER

~A hagyomdny nem a hamu 6rzése, hanem a ldng tovdbbaddsa!” (Morus Tamds)

A Hajnal Huskombinat Kft. igazi csaladi vallalkozas. 1992-ben alapitotta maganvallalkozasként Hajnal Laszl,
édesapjaval egyutt. Kezdetben kizarolag husfeldolgozoként, tobbnyire tékehus értékesitésével foglalkoztak az
egyre novekvé Uzlethalozatuk ellatasara.

2004-ben a kordbbi Ringa huslizleteinek megvasarlasaval valt igazan meghatdrozé husipari céggé a Gydr kor-
nyéki régidban. Ekkor mar a sajat bolthalézat ellatasan kivil egyre jelentésebb alapanyag beszallitoi lettek
nemcsak a régio, hanem az orszag szamos mas hustizemének is.

A termékek népszerliek voltak, mind tobben keresték. A fogyasztok kiszolgalasa egyre nagyobb problémat
okozott, ez a kényszer slirgette a ,nagy alom” miel6bbi megvaldsitasat, az Uj hisiizem megépitését.

2009-ben z6ldmezds beruhézassal, az Eurépai Unids eléirdsoknak minden szempontbdl megfeleléen, 1800
m?2 hasizem épllt fel Gy6r hataraban, mely 650 db félsertés feldolgozasara képes naponta. Az tizem helyének
kivalasztasanal a logisztikai szempontok figyelembe vételén kivil meghatarozé volt a céget mindig is jellemz6
kornyezettudatos szemlélet. Az Uj Gzemben lehetdség van arra, hogy a termékeket hagyomanyos flirészporos
fustoléssel készitsék.

A Hajnal Haskombinat Kft. valogatott alapanyagokbdl, magas minéségben, korszerl technoldgiai koriilmé-
nyek kozott késziti kozkedvelt, keresett készitményeit. A termelés HACCP rendszer alapon, IFS (International
Food Standard) minéségiranyitasi rendszerrel koordinalva zajlik.

Id6kozben a termékfejlesztés eredményeként sajat markat vezettek be a piacon. Hajnal Hus néven, Csala-
dunktél-csaladod asztalara jelmondattal, ez az embléma bizalmat, vasarlasi igényt generdl. Népszeriisége
folyamatosan emelkedik. Mara ezeknek a készitményeknek a gyartdsa meghatarozova valt.

A termékvalaszték kialakitasanal és az Uj fejlesztéseknél is elsédleges szempont a vevéi elégedettség. Folya-
matos kérdezéssel, piackutatdssal, kdstoltatasokkal igyekeznek a fogyasztok igényeit maximalisan megismer-
ni, kielégiteni és Uj fejlesztéseikkel a vasarldi szokasokat is befolyasolni.

Brendjuk, a ,Hajnal Hus” jelenleg két készitménycsaladot visz piacra:
A Hajnal Huskombinat Kft. dontéen e két iranyban folytatja a termékfeldolgozast ez a két termékcsalad a DI-
NASZTIA és a GENERACIO markanevet kapta.

- Hajnal Hus DINASZTIA: a tradiciokat tisztelve korszer( technoldgiaval megvaldsitva Uj izekre torekszik: Ez a
termékcsalad oleli fel a vorosarukat (pl. parizsi, juhbeles virsli, stb.) és a kiilonboz6 felvagottakat.

- Hajnal Has GENERACIO: akar a markanév, magéaban hordozza a multat és a jovét, amelyik 6sszekapcsol6-
dik. Ez a termékcsaldd a hagyomanyos haztartasokban is eléallithaté termékekbdl all, amelyeket tradiciondlis
hazi izesitéssel, hagyomanyos mdédon, de korszerd, higiénikus korilmények kozott gyartanak, mint pl. a ha-
gyomanyos fustolt husokat, kolbaszokat, hurkdkat, szalonndkat és a diszndsajtot.



ERTEK ES MINOSEG NAGYDIJ PALYAZATI RENDSZER

Az utébbi évek fejlesztési irdnya: Uj minéségi delikat termékcsoport kidolgozasa. Az Uj termékcsalad néhany
tagja mat kaphato és nagyon kozkedvelt, a kiilonféle izesitésti marinadozott husok, a Frédi szelet, és a kol-
baszhussal toltétt szizpecsenye fliszerkabatban. Ezek a termékek viselik az Erték és Minéség Nagydij Tanusito
védjegyet is.

A Hajnal Haskombinat Kft. gyartas-filozéfidja szerint a magas minéség kiemelten fontos az élelmiszeriparban,
hiszen egészségiink fligg téle, mert azok vagyunk, amit megesziink. 15 termékiik elnyerte a Magyar Termék
Nagydijat. 2016-ban a vallalkozas Gazdasagi Nivadijat kapott, 2017-ben Hiiség Dijban részesilt. Gyéztes termé-
kei mara mar a folyamatosan ellenérzétt Erték és Minéség Nagydij Tanusité védjegyet viselik.

Hajnal Laszl6, a cég alapitdja 2016-ban eltdvozott. Felesége Hajnalné Raucsik Krisztina és édesapja, de mar
gyermekei is toretlentil viszik tovabb a vallalkozast, az 6 dlmait tiszteltben tartva, de sajat korszer( elképzelése-
iket, fejlesztéseiket megvalodsitva.

A Hajnal Hiuskombinat Kft. vezetéje az alapito tiszteltére és emlékére Hajnal Laszlo nevét viseld kilondijat
alapitott. A kiilondijat az Erték és Minéség Nagydij Palyazaton kiemelkedé teljesitményt nyujté élelmiszer ka-
tegéridban dijazott vallalkozas érdemelhet ki.

Minéség és szakértelem, ez hitvallas a Hajnal Hiskombinat Kft-nél, soha nem lehet megalkuvds kérdése,
mert itt a termékeket szeretettel és odaadassal készitik és juttatjak el a fogyasztok asztalaral
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ERTEK ES MINOSEG NAGYDIJ PALYAZATI RENDSZER

A hagyomdnyos recepteket féltve kell 6rizni,
hisz gyokerek nélkiil tiinde dbrdnd a minéség és haladds.”

Hajnalné Raucsik Krisztina ligyvezeto igazgato, Hajnal Hiskombinat Kft.

A Hajnalhus Kft jelmondata bizalmat sugdroz, hiszen a ,,csalddunktdl a csalddod asztaldra” szlogen azt
jelenti, hogy csak olyan készitményeket kindl, olyat gydrt, amit maguk is szivesen fogyasztanak. Milyen a
termék paletta? Mit fogyaszthatunk a Hajnalhus kindlatdabol?

Felelés vezetdként is, de csaladanyaként is csakis gy gondolkodhatok, hogy az dsszes vasarld beletartozik
a csaladba, csak egy bévebb, ugynevezett nagycsaladba, akikért feleléséggel tartozom. Elelmiszert gyartani
csak a szabalyok messzemend betartasaval, kivalé minéségben lehet, hiszen mindannyiunk léte, egészsége a
tét. Ez egy bizalmi kapcsolat, hiszen mi gydrtunk, fogyasztdink meg vasarolnak. A termékeink irdnti folyama-
tosan novekvé kereslet azt mutatja, hogy jé irdnyba haladunk. Igyeksziink szlogenliinknek megfelel6en min-
den korosztaly igényeit kielégiteni, gyermekektdl az idésekig mindenki megtalalja az izlésének megfelel6 arut,
vagyis termékpalettank széles. Megtalalhatok az ugynevezett voros aruk, kolbaszok, kulonféle sonkdk, szalon-
nak, szalamik, vagy a nagy népszerlségnek orvendé igazi kulinaris élményt ado elékészitett nyers termékek,
mint a toltott szlizpecsenye, pacolt husok, szalonnaba gongyolt karaj és egyebek. Minden termékiinket hazai
félsertésbél bontott szinhusbol készitjik. Termékeink zéme allergénmentes, nem hasznalunk szeparatumokat.
Minden termékiink GMO mentes. Ugy gondolom, hogy a HajnalHus mintegy 75 féle gyartmanyabol nem ne-
héz inycsiklandé falatokat varazsolni ,csaladunktél a csalddod asztalara”.

Az Erték és Minéség Nagydij legszélesebb pdlydzéi kére az élelmiszeriparhoz kétheté. Kiiroként és birdlo-
ként mondjon pdr hasznos tandcsot az idei élelmiszeripari pdlydzéinknak.

Talan a legfontosabb, hogy csakis kivalo alapanyagokbdl, az el6irdsok messzemend betartasaval allitsak elé
termékeiket. Merjenek eltérni a megszokottdl. Ne a masok eredményeinek leutanzasa legyen a cél, hanem
tanuljanak, otleteljenek a j6 példdkbol. Engedjék el batran a fantazidjukat, merjenek Uj dolgokat gondolni és
[étrehozni, hiszen az élelmiszergyartas alkotdmunka, méghozza a sz6 legnemesebb értelmében. Adjanak teret
a fiataloknak, mérjék fel a generaciévéltas lehetdségeit, elényeit, mert fiatalos lendulettel a hagyomanyokat
tisztelve lehet a mai kornak és izlésvilagnak megfelel6 termékeket létrehozni.

Ha egy cégnek letisztult tzleti filozéfidja van, tisztaban van értékeivel, erésségeivel, van jovéképe, tudija,
hogy hova és miként akar eljutni, mer batran nagyot almodni, kdztlink a helye, vagyis nyugodtan palyazzon,
mert 6 is elérheti, hogy az Erték és Minéség Nagydij tanusité védjegy biiszke hasznaléjava valjon.
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Hagyomdny és haladds: egy ma sikeres élelmiszer vdllalkozé hogyan tudja a hagyomdnyainkra épiilé iz-
vildgot a mai korszerii kovetelményekhez igazitani?

Ugy gondolom, hogy a hagyomanyos recepturaju termékek izvildgahoz nem szabad hozzanydlni. Ezt minden-
képpen féltve kell érizni, hisz gydkerek nélkul ,tiinde” dbrand a min&ség és haladas. Fontos, viszont, hogy a ha-
gyomanyos termékeket is korszerd, higiénikus kortilmények kozott kell gyartani. A mennyiség sohasem mehet
a mindség rovasara. Természetesen haladni kell a korral, a mai igényekhez és kereslethez finoman idomulva.
Nagyon fontos, hogy termékeink [étrehozasanal kiemelked6 szempont legyen az egészségtudatos szemlélet.
Meg kell taldlni azt az egyensulyt, hogy gydrtmanyaink ne csak taplaldak, egészségesek, hanem izletesek, iny-
csiklandéak, fenségesek, sét mennyeiek is legyenek.

Mindezekhez korszer, dllandéan fejl6d6 szakmai tuddsra, j6zan paraszti észre és nem utolsé sorban tiszta
izlel bimbdkra is szlikség van.

Természetesen gydrtmanyaink korszerliségéhez folyamatos fejlesztésre van sziikség.

Célunk, hogy termeld egységlink gépparkjat folyamatosan megujitsuk, sok apro otlettel javitsuk. Vasarlo-
inkkal alladé kapcsolatban vagyunk, fontosnak tartjuk véleményiket, esetleges javaslataikat, melyeket min-
den esetben atgondolunk, felhasznalunk.

Céltudatos, vevécentrikus, egészség és kornyezet-tudatos gondolkoddsmédunk, magas szakmai hozzaérté-
stink, elhivatottsagunk biztos zaloga a jelenlegi népszerlségiink tovabbi névekedésének.



TURISTA
FELVAGOTT

/NEM EHETO BELBEN, FUSTOLT, SUTOTT TERMEK/

Allergén informécio:
Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:

- 0,5 kg-os iidban

- 0.5 kg-os nidban véddgazas csomagoldsban
- szeletelve, 100 g-os egalizalt kiszereléshen

Jellemzii:

Valogatott, kimetszett alapanyaghdl késziilt delikat termék. Hagyomanydrzd receptirajanak mindséget az Elelmiszerknyvi eldirasok szabalyainak
megfeleld betartdsa is garantdlja. A Turista felvagott egyenletes hengeres alaki, ket végen elkeskenyedd. A burok ép, tiszta, virdsesharna szind.
A mozaik mérete 6-8 mm, elrendezése egyenletes, metszéslapja dsszhatasaban vildgos viirds szini. Az érlelt ftt his ize mellett fiist, bors,
fokhagyma és paprika izt érziink. A fdtt his és a fliszerek harmanidjanak kellemes illata jellemzi.

Talalasi javaslat:

Nem tjonnan kifejlesztett termek, ezért generdciorol-generacidra mindenki ismeri izét és megjelenését. £z az a felvagott, melyet tiirdzashoz is
magunkkal vihetiink, mivel Gsszetételét tekintve tartds felvagotinak szamit. Biztonsaggal elfogyaszthatjuk akkor is, ha szendvicsiink néhdny drat
mar a hatizsakban volt. A felvagottat szendvicsek és hidegtalak készitéséhez ajanljuk elsdsorban. Vajjal, sajttal és friss zoldségekkel kiegészitve
kiadds lehet reggelire, vacsorara vagy akdr a kiiztes étkezésekre is.

Felhasznalds eltt a bél eltavolitando!

Minden korosztaly szamdra ajanlott magas hustartalma miatt.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag

Tarolisa: 0°C és + 5 °C kazitt @)
N

Hajnal Hiiskombinat Kft. H-9061 Vamosszabadi , Hild Jozsef tit 13-15.

www.hajnalhuskombinat.hu Telefon: +36-96/560-418

www.facebook.com/Hajnal-Hus Fax: +36-96/358-262
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FELVAGOTT

/FOTT TERMEK, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informdcio: hozzaadott szojat tartalmaz

Forgalmazzuk:
Riidban kb. 1.8 kg - os kiszereléshen
Szeletelve 100 g-os egalizalt kiszerelésben

Jellemzoi:

A receptiranak megfeleld his, szalonna es fiiszer kevereket Smm-es daraldban atdaraljuk (Inkivalaszto jelenletevel). Egy napot all
technologiaja szerint, hogy a fiiszerek megfeleldkeppen reagaljanak a his rostokkal. Utana viz-goz at nem eresztd belbe toltjiik, és megadott
maghtmeérsekletig fozzilk. A maghémersekiet betartasa a rid atmerGje miatt rendkiviil fontos az elelmiszer higiéniai elfirasok biztonsagaert. A
rudak szobahdmeérsekleten hiilnek, majd pihentetd hitdben taroljuk mindaddig, mig expedialasra, illetve szeletelésre nem keril. A szeletelt aru
zsindelyesen rakott, 100g egalizalt, véddgazas csomaghan. Ebben az esetben a folia eltavolitasa utén azonnal fogyaszthato a termek. Amennyiben
riidban kerill a koziiletekhez, ott minden esetben szeletelés eldtt a nem ehetd belet el kell tavolitani rdla. Nagyon fontos a tarolds és szallitas
homerseklete. Hasonloan erzekeny termek, mint a virds aruk. Mindségeben és izeben karakteresen képvisel egy felvagottat, mely minden
korosztalynak ajanlott prima izesitése miatt.

FELVAGOTTAK

Talalasi javaslat:

A loncs felvagott piritva vagy grillezve rendkiviil izletes. Rantva, panirozva ajanljuk az inyenc izeket kedveliknek. Aszpikkal is nagyon mutatos és
izletes hideg fogasokat keszithetiink a lincs felvagotthol. Hidegtalak készitésekor javasoljuk kaszinotojassal, uborkaval, koktélparadicsommal
talalni. Felhasznalas elétt a bel eltavolitandal

A vedogazas 100 g-os termek jeldlésen fel van tiintetve meddig fogyaszthato. Elpattintjuk a bal also részen talalhato fiilet felfele, ott szétvalik
a falia és a kemeny milanyag - erélyes mozdulattal meghuzzuk a foliat felfele, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek. Felbontas utan
ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem seriilnek.

Serteshus szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott
HU
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Hajnal Hiiskombinat Kft. H-9061 Vamosszabadi , Hild Jozsef tit 13-15.

wyiw.hajnalhuskombinat.hu Telefon: +36-96/560-418
www.facebook.com/Hajnal-Hus Fax: +36-96/358-262



TAVASZI
SZELET

/FOTT TERMEK, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informacio:
Zellert tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Ridban, vizgdzt at nem eresztd bélben 2,0 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt veddgazas csomagoldshan - 100g -os kiszereléshen

Jellemzdi:
Metszéslapjan jol lithatd a sonka darabok kizitt a mediterran fliszerezés paprika pelyhek harom szinii kavalkédja. Tapintasa rugalmas, nem puha
nem kemeny. Fiiszereloszlds egyenletes. Ragds utan jol dsszedlld. Melegen lédis, ragasi maradék nincs. Fatt his ize mellett a zeller és paprika
adja a termék kiiltinleges frissességét. Kellemesen és enyhén fiiszeres, paprikds, és friss zildséges (zil. lllatat meghatdrozza a friss zildségek
béditd harmaniaja.

FELVAGOTTAK

Talalasi itmutato:

Ez a mediterrdn tipusi felvagott a taplalkozas tudomdnyos fejlesztésének eredménye. Fitt felvagottnak is nevezhetnénk zldség-hus parositsa
miatt. Paprika és paradicsom kiséretében egészséges €s izes reggeli és vacsora is lehet. Alacsony a zsirtartalma. Az izek killnlegessége miatt
viszont magyaros jellegét tekintve, mindenképpen jeles helyet foglal el a pultokban és a kinald polcokon. Inyencek fogyaszthatjak ketchuppal,
mustarral, akdr friss zldekkel, mint a ruccola vagy a bébi spendt. Hidegtdlak készitéséhez is jd alapanyagnak bizonyul, a szeleteket, sajttal,
torméval, apritott zldséggel vagy francia salataval megtdltve, Gsszegfingyiilve. A pultban megvasarolhata Tavaszi szelet mar nem tartalmazza a
belet/azt szeleteléskor lehantjak/, tehat kozvetleniil fogyaszthatd, kibontastdl szamitott 24 dran belil. Fzt az informdcidt a pultban termékpapirra
ragasztott cimke tartalmazza. Felhaszndlds eldtt a bél eltavolitanda!

A veddgazas 100 g-os termek jeldlésén fel van tiintetve meddig fogyaszthatd. Elpattintjuk a bal alsd részen talalhatd fillet felfele, ott szétvalik
a fdlia és a kemény miianyag - erélyes mozdulattal meghtzzuk a faliat felfelé, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termék. Felbontds utan
ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt ™
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Hajnal Huiskombinat Kft. H-9061 Vamosszabadi , Hild Jozsef tit 13-15.

wyiw.hajnalhuskombinat.hu Telefon: +36-96/560-418
www.facebook.com/Hajnal-Hus Fax: +36-96/358-262



SZENDVICS
SONKA

/FOTT TERMEK, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informacio:
Zellert tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Riddban, vizgdzt 4t nem eresztd bélben 2,0 kg -os kiszereléshen
B) Szeletelt véddgazas csomagolasban - 100g -os kiszerelésben

Jellemzai:
Metszéslapja sonka halvany rozsaszinii. Hibatlan hisfeliilet. Tapintasa rugalmas, nem puha nem kemény. Fiiszereloszlas egyenletes. Régds utan
jol tisszeallo. Melegen |édus, ragasi maradék nincs. Fatt his ize mellett a bors is érezhetd. Kellemesen enyhén fiiszer izd. lllataban fdtt his bors
és fliszeriz érezhetd.

FELVAGOTTAK

Talalasi iitmutato:

Paprika és paradicsom kiséretében egészséges és izes reggeli és vacsora lehet. Ham and eggs készitéséhez idedlis alapanyag. Hidegtalak
készitésehez gyakran hasznaljuk, kivald alapanyagnak bizonyul. A szeleteket, sajttal, tormaval, apritott zildséggel vagy francia salataval megtiltve,
isszegiingyilve. A pultban megvasdrolhatd szendvics sonka mar nem tartalmazza a belet, /azt szeleteléskor lehdntjak/, tehdt kdzvetlenil
fogyaszthatd, a kibontdstol szamitott 24 drdn belil fogyasszuk ell. Ezt az informdcidt a pultban termékpapirra ragasztott cimke tartalmazza.
Felhasznalds eldtt a bél eltavolitanda!

A védgdzas 100 g-os termek jelolésén fel van tintetve meddig fogyaszthata Elpattintjuk a bal also részen talalhata fidlet felfelé, oft szétvalik a falia
és a kemény miianyag-erélyes mozdulattal meghuzzuk a foliat felfelé, és szabaddd valik a zsindelyesre szeletelt termék. Felbontds utdn ajanlott 1
nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromék és izek nem sérillnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt
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Hajnal Hiiskombinat Kft. H-9061 Vamosszabadi , Hi!dIJ[:]zsefll':tJSJ 5.
wyiw.hajnalhuskombinat.hu Telefon: +36-96/560-418
www.facebook.com/Hajnal-Hus Fax: +36-96/358-262



UZSONNA
SZELET

/FOTT, NEM EHET0 BELBEN/

Allergén informacid:
Kiizvetlen hozzdadott allergén anyagat NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgdzt 4t nem eresztd bélben 2,0 ke -os kiszerelésben
B) Szeletelt veddgazas csomagolashan - 100g -os kiszereléshen

FELVAGOTTAK

Jellemazai:
Fiistilt, stititt termek. Delikat mindsézd, magas histartzlma miatt. Melegen édis, rdgasi maradek nincs. Metszéslapjat szalonna és his sertés
sziv mozaikok tarkitiak. Fott s fze mellett a domindns hagyma iz erezhetd. llataban fott his, bors és hagyma a termekre jellemzden érezhetd.

Talalasi javaslat:

Szendvicsek, hidegtdlak készitéseher ajinljuk. Figyelni kell a vasdriasakor és felhasandldskor, hogy az izvildga nem jellegzetes, sds, fatt his iz
harmdnidja. Helyette a silt hagyma ize érezhetd, a falat lenyelése utan. A technologiai folyamatok is erdsitik a j6 mindséget, a sttés altal. A
felvagott szortimentet mindenképpen szinesebbé teszi ez a termek. Felhasnalds eltt a bel eltavolitando!

A vedigazas 100 g-os termek jelilésen fel van tintetve meddig fogyaszthata. Elpattintjuk a bal also részen talalhato fiilet felfelé, ott szétvalik
a filia és a kemény mianyag - erélyes mozdulattal meghizzuk a foliat fellele, es szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termék Felbontas utan
ajanlott 1-2 nap alatt elfogyasttani, igy a2 élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Serteshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt

Hajnal Hiiskombina
al
ehook.com/Hajnal-His



SOPRONI
FELVAGOTT

/FOTT, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informacio:
Kozvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgozt at nem eresztd bélben 1.8 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt vedagazas csomagolasban - 100g -os kiszerelésben

Jellemzoi:

Magyar sertéshdl, bontds utdn, valogatott, friss alapanyaghal kesziil. A megfelelden kontrolalt termék harapdsa rugalmas, se nem puha - se nem
kemeny. Jol szeletelhetd, a metszéslapja mozaikos. Hus és szalonna egyenletes eloszldsban a hispépben. Ize a jellegzetes fott his és fehér bors
harmonikus egyiittese.

FELVAGOTTAK

Talalasi itmutata:

A felvagottak egyik legkedveltebb , kenyer mellé valo™-ja . Fogyasztasa a mai napig kultikus. Az tsszetételet tekintve fogyaszthatjak diétazok,
legyengiilt szervezetek, gyermekek, kismamak egyarant. A vajas kenyer soproni feltéttel egyszerii és izletes reggeli. Paprika és paradicsom
kiséreteben egészséges és izes vacsora lehet. Hidegtalak készitésehez gyakran hasznaljuk, kivalo alapanyagnak bizonyul. A szeleteket, sajttal,
tormaval, apritott zoldséggel vagy francia saldtaval megtoltve, dsszegtingytive. A pultban megvasarolhatd szeletelt termek mar nem tartalmazza a
belet/azt szeleteléskor lehdntjak/, tehat kizvetlenil fogyaszthato, kibontastdl szamitott 24 oran belil. Ezt az informdcict a pultban termékpapirra
ragasztott cimke tartalmazza. Felhasznalas eldtt a bel eltavolitanda!

A vedogaras 100 g-os termek jelilésén fel van tiintetve meddig fogyaszthata.

Elpattintjuk a bal alsd részen talalhato fiilet felfelé, ott szétvalik a falia és a kemeny miianyag-erélyes mozdulattal meghizzuk a foliat felfele, és
szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek. Felbontas utén ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott
HU
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FOKHAGYMAS
FELVAGOTT

/FOTT, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informdcio:

Forgalmazzuk:
A) Ridban, vizgdzt at nem eresztd bélben 1,8 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt véddgazas csomagolashan - 100g -vs kiszerelésben

Jellemzoi: :
Magyar sertéshdl, bontds utdn, valogatott, friss alapanyaghdl késziil. Allomanya rugalmas, jol szeletelhetd, a metszéslapja - mozaikos. His és
szalonna egyenletes eloszlasban a hiispépben. 1ze a jellegzetesen fatt his és dominans fokhagyma lllatabanis jol érezhetd, kellemesen fokhagymas

Talalasi itmutata:

A fokhagymas szelet megosztja a fogyasztokat. A hagyomanyos, Gsi magyaros izek kedveldi fogyasztjak. Az dsszetételét tekintve kényes gyomruak,
nem ehetik. Inyencek felvagottas zsemlyét ketchuppal, mustarral, akar friss zoldekkel, mint a ruccola, bébi spendt.

Hidegtalak keszitésehez is jo alapanyagnak bizonyul. A szeleteket, sajttal, tormaval, apritott zoldseggel vagy francia salataval megtiltve,
tisszegiingytilve. A pultban megvasarolhato szeletelt termeék mar nem tartalmazza a belet/azt szeleteleskor lehantjak/, tehat kizvetleniil
fogyaszthatd, kibontastol szamitott 24 dran beldl. Ezt az informdciot a pultban termeékpapirra ragasztott informdcid tartalmazza. Felhasznalas
eldtt a bél eltavolitando!

A véddgazas 100 g-os termek jeldlésén fel van tiintetve meddig fogyaszthata. Elpattintjuk a bal also részen taldlhato fillet felfelé, ott szétvalik
a filia és a kemény milanyag - erélyes mozdulattal meghizzuk a foliat felfele, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek. Felbontds utan
ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az elvezhetd aromak es izek nem seriilnek.

Serteshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt
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Kozvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

FELVAGOTTAK




FELVAGOTT

/FOTT TERMEK, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informacio: Mustdrt tartalmaz.

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgdzt 4t nem eresztd bélben 1,8 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt véddgazas csomagolasban - 100g -os kiszerelésben

Jellemazdi:

Sertés szalonna és apro hishol készilt keszalt. Jol szeletelhetd, a metszéslapja - 0,5 mm nagysdgi mozaikos. His és szalonna egyenletes
eloszlashan a haspépben. Ize a jellegzetes fiitt his és fiiszerek harmonikus egyiittese. Jellegzetes, a szalonna és hils darabok ragdsa és zaftos
izeinek pikanteriaja.

Talalasi iitmutato:

A legrégebben ismert felvagott féle. Paprika és paradicsom liséretében egészséges es izes reggeli €s vacsora lehet. Figyelembe kell venni
* £ “felvagott szortimentben a mozaikok viszonylagos nagysagat, ami talan nem a diétazok és gyermekek kedvence. Az izek kiildnlegessége miatt
viszont magyaros jellegét tekintve, mindenképpen jeles helyet foglal el a pultokban és a kindlo polcokon. Inyencek fogyaszthatjak ketchuppal,
mustarral, akar friss zldekkel, mint a ruccola vagy a bebi spenot. Hidegtalak készitesehez is jo alapanyagnak bizanyul, a szeleteket, sajttal,
tormaval, apritott z6ldséggel vagy francia salataval megtiltve, dsszegtingyilve. A pultban megvasdrolhatd Vadasz felvagott mar nem tartalmazza
abelet/azt szeleteléskor lehantjak/, tehat kizvetleniil fogyaszthato, kibontastol szamitott 24 oran beliil. Ezt az informaciot a pultban termekpapirra
ragasztott cimke tartalmazza. Felhasznalds eltt a bél eltavolitanda!

A veddgazas 100 g-os termek jelilésén fel van tiintetve meddig fogyaszthato.

Elpattintjuk a bal also részen talalhato fiilet felfelé, ott s2étvalik a folia és a kemény midanyag-erélyes mozdulattal meghiizzuk a foliat felfele, és
szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek. Felbontas utan ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag

FELVAGOTTAK

Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozatt B
(9%
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FELVAGOTT

/FOTT, NEM EHETO BELBEN/
ﬁgﬁgﬁﬁmﬁéﬂiﬁn allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgdzt at nem eresztd bélben 1,8 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt véddgazas csomagolashan - 100g -os kiszereléshen

FELVAGOTTAK

Jellemzii:
Hus és szalonna egyenletes eloszlasban a hispépben. |ze a jellegzetes fdtt his és fiszer illat. Nincs killdndsebb dominanciaja, mint a fott fiiszeres
felvagott tiszta ize.

Talalasi itmutato:

A Vikend felvagott gyartasat a valaszték novelése ihlette, Hidegtalak készitéséhez jdl felhaszndlhato, kombindlva mds felvigottakkal, a szeleteket
sajttal, tormaval, apritott zéldséggel vagy francia saldtéval megtiiltve, dsszegtingyilve. A pultban megvasarolhatd szeletelt termek, mar nem
tartalmazza a belet/azt szeleteléskor lehantjak/, tehat kiizvetlenil fogyaszthatd, kibontastdl szamitott 24 dran belil. Ezt az informécidt a pultban
termeékpapirra ragasztott cimke tartalmazza. Felhasznalas el6tt a bél eltévolitanda!

A véddgazas 100 g-os termek jeldlésén fel van tiintetve meddig fogyaszthatd. Elpattintjuk a bal alsd részen taldlhato fiilet felfelé, ott szétvalik
a fdlia és a kemény milanyag - erélyes mozdulattal meghiizzuk a foliat felfelé, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termék. Felbontds utan
ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizott
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ZALA
FELVAGOTT

/FOTT, NEM EHETO BELBEN/

Allergen informacio:
Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgozt at nem eresztd bélben 1.8 kg -os kiszerelésben
B) Szeletelt védagazas csomagoldsban - 100g -os kiszerelésben

Jellemzoi:
Hagyomanyos magyar felvagott, melyet a serteshus mozaikok tesznek igazan igényesen izletesse. Harmonikus izét az driilt fekete, feher bors és
az enyhe fokhagyma iz adja. Szeleteléskor a szeletek dsszedlinak, a mozaik nem pordg ki a masszabal.

FELVAGOTTAK

Talalasi titmutata:

Delikat mindségd termeék! A Zala felvagott a benne taldlhatd nagy husdarabok miatt hasonldan hasznalhatd, akar egy sonka. Hidegtalak keszitésehez
jol felhasznalhata, kombinalva mas sonkafelékkel. Szendvicsekben sajttal, paprikaval - igényes étek! A pultban megvasarolhato szeletelt termek ,
mar nem tartalmazza a belet/azt szeleteléskor lehantjak/, tehat kizvetleniil fogyaszthato, kibontastal szamitott 24 oran beliil. Ezt az informaciot
a pultban termékpapirra ragasztott cimke tartalmazza. Felhasznalds eldtt a bel eftavolitando!

A védogazas 100 g-os termek jellésén fel van tiintetve meddig fogyaszthatd. Elpattintjuk a bal also részen talalhato fillet felfelé, ott szétvalik
a folia és a kemeény miianyag - erélyes mozdulattal meghizzuk a folidt felfelé, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termék. Felbontds utan
ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazitt
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FELVAGOTT

/FOTT TERMEK, NEM EHETO BELBEN/

Allergén informdcid:
Kdzvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Kiszerelése:
A) Riidban, vizgozt 4t nem eresztd bélben 1,8 kg -os kiszerelésben, 400gr-os egalizalt kiszereléshen
B) Szeletelt véddgazas csomagolashan - 100g -os kiszereléshen

FELVAGOTTAK

Jellemzidi:

Tapintdsa rugalmas, nem puha nem kemeny, Fiiszereloszlas egyenletes. Régas utan jol disszedllo. Melegen lédus, ragasi maradék nincs. Metszéslap
szalonna és hiis mozaik a hiispépben. Fdtt his (ze mellett a bors is érezhetd. Kellemesen enyhén fiiszer iz llataban fatt his bors és szerecsendid
erezhetd.

Talalasi javaslat:
A bel eltavolitdsa utan, szendvicsek, hidegtalak készitéséhez ajanljuk.

A termék minden korosztalynak ajanlott fogyasztasra
Karon iild piciknek /1 év felett/ a véddndvel vald konzultdcid utan.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és + b °C kazott
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DISZNOSAIT

/FOTT TERMEK, GYOMORBA ES MOBELBE TOLTVE/
Fogyasztas eldtt mindket esetben a bél ill. a burok eltdvolitanda!

Allergén informacio: .
Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

r

r

rr

Jellemzoi:

Rugalmas, termekre jellemza allomany. Jol szeletelhetd, nem szétesd. Az alapanyag nem tartalmaz szdrois barket. A hispépben nagyobb darabokban
pofa hiis és szalonnds bér léthato, jol megfive. Szinében a fétt hisok szinkavalkadja. A dismndsajtra jellemzd kellemes, fiiszeres, szdjban olvada iz,
Friss fliszer és fdtt fejhiis illata.

r

Talalasi javaslat:
Hidegen fogyasztjuk a burok (gyomar, vagy mibél) eltavolitasa utan. Vékonyra szeletelve szendvicsekre, hidegtalra - mustarral ketchuppal,
tormaval hagymaval - 2 hagyomanyos izek fenséges képviseldje.
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Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazitt
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MAJAS HURKA
/FGTT TERMEK/

Allergén informacio: Glutén tartalmi termék

Jellemzdi:

Jol vdghatd, nem szetesd. Siitésnél kenhetd allomanyiva valik, nem szétesd. Ragasi
maradéka nincs. Nem tartalmaz sz6riis borfelileteket a feldolgozas. Maj szinére jellemzd
aranybarna szinii. Kellemesen fiiszeres, hagymas iz harmonizal majjal. Kellemesen
szaftos. Jellemzden silt méj és fiiszerek jellegzetes, hurka illata.

Talalasi javaslat:

Fott termekrdl van szo, ezért csak melegiteni és piritani kell.

Hagyomanyos ivilag jellemzi. A teli iddszak, dismno ilések szezondlis terméke.
Kellemesen fiiszeres, ,ahdny haz, annyi szokas”™ szerint. Krumpliptirével, hagymas
krumplival, otthoni étkezésekkor- friss kenyérrel akar piaci bevasarlds utan élvezziik a
magyar izeket.

r

Sertéshus szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt

r

VERES HURKA

/FOTT TERMEK/
Allergén informacio: Glutén tartalmi termék

rr

lellemzadi:

Siitesnél Jl vaghatd, nem szétesd allomanyiva valik. Ragasi maradéka nines.
Vér szinére jellemzd mély bordd, rizs mozaikokkal. Kellemesen fiiszeres, hagymds majordnna
kellemesen harmonizal a siilt vér és hiis izével. Kellemesen szaftos. Jellemaden siilt vér és fiiszerek
jellegzetes, hurka illata.

r

HURKAK, KENOMAJASOK, DISZNOSAIT

Talalasi javaslat:

Fatt termekrdl van szo, ezért csak melegiteni és piritani kell. Hagyomanyos {vilag jellemzl. A teli
iddszak, disznddlések szezondlis termeke. Kellemesen fliszeres, ,ahany haz, annyi szokds™ szerint. Krumpliptirével, hagymas krumplival, otthoni
étkezésekkor- friss kenyérrel akar piaci bevasdrlds utan élvezzilk a magyar izeket.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott
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DISZNOTOROS CSOMAG
Allergén informdcic:

Hurkdk: Glutén tartalmi termékek

Siitni vald kolbasz: Allergén anyagot nem tartalmaz
Jellemzoi:

Jellemzdi az elzdleg felsorolt hurkak egyiittes izvilagat kinlja. A Disznotoros csomag
maga lehetdséget nyujt, hogy mindegyik termeékbol egy kicsit kostolhassunk,

A véres és majas hurkat csak melegiteni szilkséges. A siitni valo kolbasz elkészitése
hosszabb iddt igényel, mig a nyers termek megsiil.

Talalasi javaslat:

A Disznotoros csomag tartalmazza a véres és majas hurka termekiinket, valamint a siitni
valo kolbaszt. A siitdkolbaszt kezdjiik el siitni mivel az nyers kolbasz, es hosszabb ideig
kell siitni, utana tessziik csak hozza a véres és majas hurkat. A téli iddszakra jellemzden
a disznodlések szezondlis termékei. Talalhatjuk friss kenyérrel, mustarral és tormaval
vagy savanylisaggal. Burgonyapiirével, hagymas burgonyaval és rizzsel is kiadds étkezest
biztosit.

Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozitt

SUTNIVALO KOLBASZ

/NYERS KOLBASZ/
Allergén informacio:
Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
- 26-28 mm-es atmerdji sertéshélben
- 18-20 mm-es atmérdja juhbéenl

Jellemzoi: ’

Egyenletesen apritott 4-6 mm-es szemcseméretii. Allomany puha, jol dsszealld. A burkolat
sériiléstdl mentes, a tiltelékhez jol tapad. Sertés vékonybélbe tiltve.Paprikatal pirosra szinezett
his és szalonnaszemesék hismasszaba egyenletesen elkeverve. A felhasznalt fliszerek ize
erezhetd. Tiszta izek, paprikas, fokhagymas, borsos. Dominansan paprika illati.

Talalasi javaslat:

Nyers, Hokezelés nélkil forgalmazott termek, ezért csak alapos hikezelés (siités utan) fogyaszthatd. (24 dran beliil)
A termék minden korosztalynak ajanlott fogyasztasra

Karon iild piciknek/1 év felett/ a védandvel vald konzultdcid utan..

HURKAK, KENOMAJASOK, DISZNOSAIT

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozitt
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HAGYMAS MAJAS

/FOTT TERMEK/
Allergén informacio:
Kizvetlen hozzaadott allergént nem tartalmaz

Jellemzdi:
Jol kenhetd, szerkezete homogen, bordds-barnds mdj szind. Fiiszerek egyenletes
eloszlasban. Domindns hagymaiz a fott mdj izével harmanighan.

Talalasi javaslat:

Fogyasztasra ajanljuk a csalddi étkezéseknél reggelire és vacsorara egyarant.
Szendvicsek készitéséhez. Kiranduldsokhoz, hosszan tartd nem hitiitt tarolds
esetére nem ajanljuk a fogyasztd érdekében.

r

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozitt

HAZI MAJAS

/FOTT TERMEK/

Allergén informécic:

Kozvetlen hozzaadott allergént nem tartalmaz

Jellemazii:
Jol kenhetd, de nem teljesen homogén. Nem is szétesd allomanyu. Ha elvagjuk bordas-
barnds, mdjra jellemzé szindi és illatu. Kellemesen fiiszeres, enyhe maj
iz dominanciaval.

r

rr

r

HURKAK, KENOMAJASOK, DISZNOSAIT

Talalasi javaslat:

Fogyasztasra ajanljuk a csaladi étkezéseknel reggelire és vacsorara
egyarant. Szendvicsek keszitéséhez. Kirandulasokhoz, hosszan tarto
nem hiititt tarolas esetére nem ajanljuk a fogyaszto érdekeben.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott
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HAJNAL DAN SZALAMI

/GYORS ERLELESU, FUSTOLT, STARTERKULTURAS TERMEK/

Allergén informacio:

Dén csemege glutén, laktdzt, szdjat és zellert tartalmaz .
Dan Paprikas hozza adott allergént NEM tartalmaz.

Dén Mix glutén, laktozt, szdjat és zellert tartalmaz .

Két izben forgalmazzuk: Csemege és paprikas .

Kiszerelése:
Ridban és szeletelt véddgazas csomagolashan

KOLBASZOK

Jellemzii:

A kesztermek szeletek metsaéslapja a pradban, (zesitéstdl fiigz6en mely lehet his szind, vagy paprika piros, egyenletes elosztasban his és
szalonna mozaik. Jol szeletelhetd, témdr alloményui. Szeleteléskor nem kenddik, a vagasfelillet tiszta, étvagygerjeszto, a termékre jellemzd.

In- kitdsziveti hartya nem csiifitja a metszéslapot. lllataban a jellegzetes szalamis fiiszeres harmonikusra dsszeérett his és fiiszer illat. Kellemetlen
sziisszenetnyi idegen szagtdl, iztdl mentes. Egészében uralja a frissesség az érzékszervi mutatdkat. A zsindelyesen lapolt termék méltan szerepel a
TESGO, AUCHAN, SPAR kinald pultjain a masik, mar hagyomanydrzd termeékek mellett.

Talalasi dtmutato:

Hajnal Dan szalami idealis , kenyérmellé vald” . Mivel hitést nem igényel, kirnduldsokon nyariddben , biztonsdgosan fogyaszthatd. A vajas
keényeér szalami feltéttel egyszer( és izletes reggeli . Paprika és paradicsom kiséretében .- egy pohdr finom borral - , izes vacsora lehet. Hidegtalak
készitéséhez is jd alapanyagnak bizonyul. A mix haszndlata impozans latvanyt nyijt. A szeleteket, sajttal, tormaval vagy apritott zoldséggel, francia
salatdval megtiltve, isszegtingyblve, inyesiklanddan kivanatosra lehet feltdlalni, egy francia saldta vagy burgonya salata alapon .
Fogyasztasaban odafigyelést igényel. , Kismamaknak”, pici gyermekeknek nem ajanlott. A bél nem ehetd, el kell tavolitani a ridrdl szeletelés eldtt.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Térolasa: Szoba héfokon ridban; szeletelve, véddgazas csomagalasban 0°C és + 5°C kizitt
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LECSO KOLBASZ

/FUSTOLT, FOTT TERMEK/
Allergén informacio:

A termék glutén tartalmaz
Jellemzai:

Allomény, szerkezet, metszéslap: Sertésvekonybélbe toltatt kolbdszféle.
Allomanya rugalmas, jol szeletelhetd. Fozve szaftos, kellemesen raghato,
ragasi maradék nelkiil. Fiiszereloszlasa egyenletes.

Szin: Paprikas szindi hismasszaban , his és szalonna mozaik, egyenletes
gloszlasban.

Iz: Hagyomanyos izvilag, enyhén komeny iz

llat: Kellemesen fiiszeres, fiistds.

Talalasi javaslat:

Fiistalt, fott termek, ezért hidegen is fogyaszthato. Jellemzden azonban
fiozve mustarral, és fozelék feltétként népszerii a haztartasokban.
Grillezve, siitve, rakott zildségek kize szeletelve, finom egészsegesen
magyaros izeket varazsolhatunk, gyorsan. Izlés szerint fogyaszthato .

A termeket lisztérzekeny embereknek nem ajanljuk.

Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizott

CSIPOS LECSO KOLBASZ

/FUSTOLT, FOTT TERMEK/
Allergén informacic:
Glutént tartalmaz - Lisztérzékeny embereknek nem ajanlott.

KOLBASZOK

Jellemzii:

Sertesvekonybélbe toltdtt kolbaszfele. A hismassza 5 mm nagysagu hs és
szalonna mozaikot tartalmaz. Alloménya rugalmas, jol szeletelhetd. Fézve
szaftos, kellemesen raghatd, ehetd. Fiiszereloszlds egyenletes.

Iz: Hagyomanyos izvilag, enyhén csipds.

IIlat: Kellemesen fliszeres, fiistis.

Talalasi javaslat:

Fistalt, ftt termék, ezért hidegen is fogyaszthatd. Jellemzden azonban fozve
mustarral, és fozelék feltétkeént népszerd a haztartasokban.

Grillezve, siitve, rakott zildségek kiize szeletelve, finom egészségesenmagyaros
csipds izeket varazsolhatunk, gyorsan. lzlés szerint fogyaszthata.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Térolasa: 0°C és + 5 °C kozott
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PARDS KOLBASZ
/FUSTOLT, FOTT TERMEK/

Allergén informacio:
A termék glutén tartalmu.

lellemzd: )

Sertésvékonybélbe tiltdtt kolbaszféle. Allomanya rugalmas, jol szeletelhetd.
Fomve szaftos, kellemesen raghato, ragasi maradék nélkill. Fszereloszlds
egyenletes. Paprikas szinii hismasszdba - hils és szalonna mozaik, egyenletes
eloszlashan.

Talalasi javaslat:

Fott termekrdl van szd, ezért csak melegiteni és piritani kell.

Hagyomanyos izvilag. Kellemesen filszeres, filstds - mustarral vagy fozelék
feltétkent nivelheti az ételek valtozatosabbd tételét.

Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizdtt

DEBRECENI

/FUSTOLT, FOTT TERMEK/

Allergén informacid:

Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

KOLBASZOK

Jellemzoi:

32 mm atmerdji sertés vékonybélbe tiltitt 15 cm, hosszisagl kolbdsz. Tartdsitisa
fiistoléssel és fozéssel tarténik. Tomatten rugalmas, jol dsszedlls. Metszéslapon 6-8
mm nagysagu his és szalonna szemesek lathatok, hispepbe agyazva. Bamaspiros szini
burkolat, mely tiszta, fenyes. Harapaskor, ragaskor szaftos, finom. Kellemesen filstiis,
fiiszeres kismeny izii és illatu.

Talalasi javaslat:

Az egyik legrégibb kolbasz, melyet anyagi helyzettdl fiiggetieniil minden haztartasban
megtalaljuk. Hagyomanyos recept alapjan kesziilt, apdrol fiura. Fiistdlt fott termek,
hidegen is fogyaszthato. A kbztudatban jellegzetesen vizben fézziik. lzletes szaftos mivolta
miatt, nagyan jol grillezhetd, siithetd. Rakott krumpli készitésehez csak ezt hasznalnam!

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott
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FUSTOLT HAZI KOLBASZ,
CSEMEGE

/HAGYOMANYOS FUSTOLESSEL ES ERLELESSEL KESZOLT TERMEK/

Allergén informdcid:
Kozvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzdi:

A termék his-és szalonna szemesékbdl allg, jol szeletelhetd, tomar dllomanyd bronz
barnara fiistdlt, érlelt termek. Lagy, de nem morzsalékos. ol szeletelhet6. Metszéslapja
egyenletes eloszlast, mozaikos. Flszereloszlas is egyenletes. Viligos és sitét részek
egyenlden Osszességében rdzsaszin, benne fehér és hismozaikok kavalkddja.
lellegzetesen harmonikus iz. Idegen illattol mentes.

Talalasi javaslat:
lzlés szerint azonnal fogyaszthato termek.

Sertéshis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: szaraz hiivis helyen

FUSTOLT HAZI KOLBASZ,
Csipds
/HAGYOMANYOS FUSTOLESSEL ES ERLELESSEL KESZULT TERMEK/

Allergén informacio:
Kazvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

KOLBASZOK

Jellemzoi:

A termék hiis-és szalonna szemesekbil allo, jol szeletelhetd, tamor allomanyt bronz
barnara fiistlt, érlelt termek.

Lagy, de nem morzsalékos. Jal szeletelhetd. Metszéslapja egyenletes eloszldst,
mozaikos. Fiiszereloszlds is egyenletes. Vilagos és sitét részek egyenidek.
(Osszességeben rozsaszin, benne feher és hismozaikok kavalkddja. Jellegzetesen
chilis, pikans iz. Idegen illattdl mentes.

Talalasi javaslat:
|zlés szerint azonnal fogyaszthatd termek.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: szaraz hiivis helyen
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/FUSTOLT, FOTT TERMEK/

Allergen informécio:
Laktdzt tartalmaz

Forgalmazzuk:
Veddgazas csomagoldsban

Jellemzdi:

20-22-es kaliberd juhbélbe toltdtt kolbaszka, 14-16 cm hosszira parozva. Metszéslapjan a
hismasszaban jol lathato a sertéshus-, szalonna- és sajtmozaik. A fliszerkeverék megfelelden
dominalja az izeket. Szine nyersen aranybarna, siités utdn ropogds, sotétbarna,

Sajtos Talalasi utmutato:

lkolodsz A termek fitt, tehat grillezése roppant egyszerii: csupan a kiils réteget piritjuk ropogdsra.

\ o ctte Kedvelt étel a nyari grillpartikon, hiszen gyors elkészithetdsége mellett rendkiviil izletes falat.

" — Talaljuk grillezett zildségekkel, salatakkal, friss kenyerrel. Ajanljuk meég fizelekek mellé
felttkent,

A veddgazas 100 g-os termek jeldlésen fel van tiintetve meddig fogyaszthato.

Elpattintjuk a bal alsd részen talalhatd fiilet felfelé, ott szétvalik a folia és a kemény miianyag-
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag erelyes mozdulattal meghtizzuk a folidt felfelé, és szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek.
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt Felbontds utan ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

FEHER GRILLKOLBASZ
/FOSTOLT, FOTT/

Allergén informacio:
Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
Véddgazas csomagolashan

KOLBASZOK

Jellemzdi:

20-22-es kaliberi juhbélbe toltitt kolbdszka, 14-16 cm hosszira parozva. Szine kivill
tejfehér, grillezve aranybarndra pirul. Killanleges izét a virdshagyma és fokhagyma fenséges
kavalkadja adja. Jellegzetesen a hagyomanyos magyaros izvildgot idézi.

Talalasi utmutato:

A termek fdtt, tehat grillezése roppant egyszerd: esupan a kiils réteget piritjuk ropogdsra.

Kedvelt étel a nyari grillpartikon, hiszen gyors elkészithetdsége mellett rendkivill izletes Lo i .

falat. Talaljuk grillezett zéldségekkel, saldtakial, friss kenyérrel. Ajanljuk még fozelékek mellé Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag

feltétkent. Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt

A véddgazas 100 g-os termek jeldlésén fel van tiintetve meddig fogyaszthatd.

Elpattintjuk a bal alsd részen taldlhata fillet felfelé, ott szétvalik a fdlia és a kemény miianyag-

erélyes mozdulattal meghtizzuk a fdliat felfelé, és szabadda vélik a zsindelyesre szeletelt termék.

Felbontds utdn ajanlott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sérillnek. (m
975 )
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Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: Szaraz, hiivas helyen.

Hajnal Huiskombinat Kft,
nalhuskombinat.hu
w.facebook.com/Hajnal-Hus

L0 GYULAI KOLBASZ
/FUSTOLT, HAGYOMANYOS ERLELESSEL KESZULT/

Allergén informdcio:
Kozvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
Lédig, parban

Jellemzadi:

Sertés bélbe toltitt, parozott, hagyomanyos érleléssel késziilt, tradiciondlis termék.
Srararkolbasz, ennek megfelelien harapasa pattands. A falatban hus- és szalonnamozaik,
fliszerkeverék harmanikus egyittesét érezzik. Afiszer, melyethaszndlunkmegkoronazza
a szaraz kolbdsz izét.

Talalasi atmutato: ;

Delikat mindségii termék! lvilaga és felhaszndldsa nem ismeretlen a fogyasztok
szamara. Régi- és uj vilagban kedvelt étek. A kirandulasokon, hideg talak készitésehez
ajanljuk. Fenséges rakott burgonyaba vékonyra szeletelve, vagy fézelék feltétként is -
kultikus jellegét tekintve kuriczumkeént hasznalhato.

KOLBASZOK

HU
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TOLTOTT
SZ(ZPECSENYE

/PIROSKA,-Z0LD FUSZER - CSIPOS DEBRECENI
FUSZERKABATBAN/

Nyers termek - Alapos siités, hikezelés utin fogyaszthata!
Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott

r

Termek leiras:

A szizpecsenyét finoman felbikjiik, és beletiltjiik a killnbozd izesitésd daralt hisos tiltelékeket. A tiltelék 95%-os his tartalmi, soval, borssal
es paprikaval izesitjik. Elgtte termeszetesen maga a sziz besdzasra kerill. A legfontosabb része az elkészitési folyamatnak ezek utan, hogy
kezzel helyezziik ra a fiiszerkabatot a husra. A fiiszerek kivalasztasat a boltjainkban korabban megtartott kostoltatasok ambicionaltak. A termek
szeépsége mellett, az izek harmoniaja nyerte meg a kostolokat.

r

A _piroska” fiiszerkabat enyhén csipds, édeskes izét a siités soran dtveszi a szlizpecsenye puha, harmatos hisa. Tikéletes ellenslyban van a
tiltelek paprikas, magyarosan fiiszerezett izvilagaval.

A ziildfiiszer mycsiklanddan tavaszi, jellegzetesen fokhagymas izi. A fiiszer siités utan is megtartja allomanyat. Barnas szinfi, ropogds kabatta
alakul a szlizpecsenye feliiletén. Belsejében nagyobb darab, megpirult, omlds fokhagymak taldlhatdak.

A csipds debreceni flszer specidlisan - foszfatmentes-elékészitett hisokhoz késziilt, mivel siités utan is megtartja izletességét. A debreceni
hagyomanyos izvildgat vardzsolja a ropogds his, és az omlds tifteték harmonidja dltal asztalunkra.

A termekek vakuumcsomagolasban talalhatoak meg az iizletekben.

[ 4

rr

r

Talalasi javaslat:
Az elfkeszitett hisok kifejlesztésével timogatjuk az egészségesen taplalkozni vagydkat, mivel termékiink nem tartalmaz hozzaadott
adalékanyagokat, illetve minimalis zsiradéktartalommal bir.

A htisok alapos siités utan fogyaszthatck. A sités technikajakent tobb alternativa kozill is valaszthatunk. Elkészithetjilk zart edényben vagy
alufdliaba tekerve siitibe helyezhetjiik. A siités ideje kb. 45 percig tart 180 °C himeérsekleten. Ezen kiviil a hist olajban is megsiithetjik. Miutan
levettiik a tiizrdl, illetve kivettiik a siitGhdl, fedd alatt vagy foliaban pihentessiik még 10 percet. Szeletelve helyezziik talra és kiilinbozd kiretekkel
talalva fogyasszuk. Kifejezetten ajanlott a burgonyapiiré és savanyt uborka, melyek harmonizalnak a silt, toltatt his filszeres izével. Az egeszséges
eletmadot kivetdk szamdra az étel kiegészitdje lehet még grillezett vagy parolt zéldseg, killinbizd salatak.

Hidegtalak keszitésehez is ajanljuk a terméket. Friss zoldsalata mellg, illetve kulonbozd salatadgyakon nem csak mutatds, de finom, valtozatos
izvilagaval remek kiegeszitdje lehet a salataknak. Vékonyra szeletelve, falatok elkészitéséhez kb. 1 cm vastag darabokra vagva ajanlott.

A termek fogyasztasa ajanlott mindenki szamara, aki kedveli az inyenc izeket.
Gyermekek és idds emberek is fogyaszthatjak, egeszségi allapot figyelembe vételével.

r

PACOLT ES ELOKESZITETT HUSOK
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FREDI SZELET MUSTAROS

Allergén informécio:
Hozzdadott mustdrt tartalmaz

Jellemzdi:

Elformazott, kimetszett, bdrds, sertés csontos combbal szeleteket
készitiink. A termek valogatott alapanyagokbol késziil. A bdr és a his
kozitt a zsirréteg 1 - max. 2 om vastagsagt lehet. Pdcolassal adjuk meg
a porhanyossagahoz szikséges fliszerezést.

Talalasi javaslat:

A termeket siitGben vagy gdzon serpenydben is elkeészithetjilk, illetve
grillen valo siitésre is alkalmas. Eldszér mindket oldalat megpiritjuk, azért
hogy a rostok kiizott maradjanak az izek és a nedvesség. Majd ezutn
mindket oldalat kizepes tizon aranybarndra, siitjik. Miutan levettitk
a trizrdl, alufdliaba csomagoljuk és 10 percig allni hagyjuk. llyen siitési
technika utan a Frédi szelet ropogos, de megis puha marad. A hus izletes
fliszerizd.

Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett zoldsegekkel, de akdr friss
kenyerrel is. Melle kinaljunk salatat, friss zildsegeket.

r

Nyers termék - Alapos siités,
hikezelés utan fogyaszthata!
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott

FREDI SZELET MAGYAROS

Allergén informacio:
Allergén anyagot nem tartalmaz

r

rr

Jellemzoi:
Elformazott, kimetszett, béris, sertés csontos combbol szeleteket készitink. A
termeék valogatott alapanyagokbal kesziil. A bér és a his kozitt a zsirréteg 1 -
max. 2 cm vastagsagi lehet. Pacoldssal adjuk meg a porhanydssagahoz szilkséges
fiiszerezést. A magyaros Frédi szelet izvilaga kissé paprikds. A so ize kiilon nem
dominal benne. Siités eldtt gydnydrd bordds, paprikas zselében fekszik az egész hiis
szelet. Siitéskor a zselé nem valik le, hanem rasiil a husra.

r

r

PACOLT ES ELOKESZITETT HUSOK

Talalasi javaslat:

A termeket siitdben vagy gazon serpenyGben is elkészithetjiik, illetve grillen vald
siitésre is alkalmas. Eldszir mindkét oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kozitt
maradjanak az izek és a nedvesség. Majd ezutdn mindket oldalat kizepes tiizdn ) s
aranypirosra, siitjik. Miutan levettiik a tiizrél, alufdliaba csomagoljuk és 10 percig Nyers termék - Alapos 5“‘“5;
4lini hagyjuk. llyen siitési technika utén a Frédi szelet ropogds, de mégis puha marad. . hikezelés utin fogyaszthate!
Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett zoldségekkel, de akar friss kenyérrel is. Sertéshiis Samarhe "“ﬂ"“[”-}g
Mellé kindljunk salatat, friss zoldségeket. Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazatt
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BOROS KARAJ
/SZELETELT, MAGYAROS/
Allergen informacio:

Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
Vakuumesomagolashan

Jellemzoi:

Tradicionalisan magyar izvilag. Elformazott, hériis, sertéskarajbal szeleteket keszitiink.
A termek valogatott alapanyagokbol kesziil. A br és a his kiizitt a zsirreteg max. 0,5
cm vastagsdgy lehet. Pacolassal adjuk meg a porhanydssagahoz sziikséges izesitést,
fliszerezést. A marinad dsszeallitasa magyaros {zben maximalisan kedvez a siités
feltételeinek. A termek ettdl lesz ropogdsan aranybarna.

Talalasi dtmutato:

A termeket siitdben vagy gazon serpenyben is elkeszithetjilk, illetve grillen valo
siitésre is alkalmas. Floszir mindket oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kizitt
maradjanak az izek és a nedvesség. Majd ezutdn mindkeét oldaldt kizepes tdzdn
" = aranybarndra, siitjilk. Miutdn levettik a tizrdl, alufdliaba csomagoljuk és 10 percig
Nyers termék - Alapos siiteés, allni hagyjuk. llyen siitési technika utan a karaj ropogds, de mégis puha marad. A hiis
hokezelés utan fogyaszthate! izletes fiiszerizii. Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett zildségekkel, de akar friss
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag kenyérrel is. Mellé kindljunk salatat, friss zoldségeket. Felbontds utan ajanlott 1 napon
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott beliil felhasznélni, igy az élvezhetd aromék és izek nem sériilnek.

BOROS KARA)
/SZELETELT, MUSTAROS/
Allergén informacio:
Hozzaadott mustart tartalmaz

Forgalmazzuk:
Vakuumesomagolasban

r

r
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PACOLT ES ELOKESZITETT HUSOK

Jellemzdi:

Elformazott, birds, sertéskarajbol szeleteket keszitiink. A termek vilogatott alapanyagokbol
kesziil. A bor és a his kiziitt a zsirréteg max. 0,5 cm vastagsagu lehet. Pacolassal adjuk meg
a porhanyossagahoz sziikséges izesitést, fiiszerezést. A marinad dsszeallitisa maximalisan
kedvez a siités feltételeinek. A termek ettiil lesz ropogosan aranybarna.

Ny
Talalasi itmutate:
A terméket siitdben vagy gazon serpenydben is elkésaithetjiik, illetve grillen vald siitésre is
alkalmas. Eldszir mindket oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kizitt maradjanak az izek Nyers tormik - Alapos sités,
és a nedvesseg. Majd ezutan mindkét oldalat kizepes tiizon aranybamnara, siitjiik.  Miutdn hkezelés utin fogyaszthats!
levettiik a tiizrdl, alufoliaba csomagoljuk és 10 percig llni hagyjuk. llyen siitési technika utin Srtéshis szirmazisa: Magyarorszig
a karaj ropogds, de mégis puha marad. A hus izletes fiiszerizi. Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, Tirolasa: 0°C és + 5 °C kiizott

grillezett zildségekkel, de akar friss kenyérrel is. Mellé kinaljunk salatat, friss zldségeket.
Felbontas utan ajanlott 1 napon beliil felhasznalni, igy az elvezhetd aromak és izek nem

sériilnek. =
(35)
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CSONT NELKULI MAGYAROS TARJA
/SZELETELT, MAGYAROS MARINADBAN/

Allergen informacio:

Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz
Forgalmazzuk:

Vakuumesomagolashan

Jellemzaoi:

Tradicionalisan magyar izvilag. Csont nélkilli sertestarjabdl szeleteket keszitiink. A
termek valogatott alapanyagokbol keszill. Pacolassal adjuk meg a porhanyassagahoz
szilkséges izesitest, fiiszerezést. A marindd dsszeallitisa maximalisan kedvez a siités
feltételeinek. A termék ettdl lesz ropogosan aranybama. Tarjat valasszunk akkor, ha
szaftos, nem szaraz hist szeretnénk grillezni.

Talalasi itmutato:

Atermeket siitiben vagy gdzon serpenydben is elkészithetjiik illetve grillenvalo siitésre
is alkalmas. Eldszir mindket oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kiiziitt maradjanak
az izek és a nedvesség. Majd ezutan mindket oldalat kbzepes tiizdn aranybarndra,
siitjiik. Miutan levettiik a tiizrdl, alufoliaba csomagoljuk és 10 percig allni hagyjuk.

Nyers termeék - Alapos siités, Ilyen siitési technika utan a tarja ropogds, de mégis puha marad. A his izletes fiiszerizd.
hokezelés utan fogyaszthato! Télalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett z6ldségekkel, de akdr friss kenyérrel is. Mellé
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag kinaljunk salatat, friss z6ldségeket. Felbontds utan ajanlott 1 napon belil felhasznaini,
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozitt igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

CSONT NELKULI MUSTAROS TARJA
/SZELETELT, MUSTAROS MARINADBAN/

Allergén informacic:

Hozzaadott mustart tartalmaz

Forgalmazzuk:
Vakuumecsomagolasban

Jellemzéi:

Csont nélkiili sertéstarjabal szeleteket készitiink. A termek valogatott alapanyagokbol készil.
Pacolassal adjuk meg a porhanydssagahor szilkséges izesitést, fiiszerezést. A marinad
dsszeallitasa maximalisan kedvez a siités feltételeinek. A termeék ettdl lesz ropogdsan
aranybarna. Tarjat valasszunk akkor, ha szaftos, nem szaraz hist szeretnénk grillezni.

Talalasi utmutato:

A terméket siitdben vagy gazon serpenydben is elkészithetjiik, illetve grillen vald sitésre is

alkalmas. Eldszar mindket oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kézétt maradjanak az izek Nyers termek - Alapos siites,
es a nedvesség. Majd ezutan mindkeét oldalat kizepes tilzdn aranybamdra, siitjiik. Miutan hokezelés utan fogyaszthato!
levettiik a tizrdl, alufaliaba csomagoljuk és 10 percig allni hagyjuk. llyen siitési technika utan Serteshiis szarmazasa: Magyarorszag
a tarja ropogds, de mégis puha marad. A his izletes fiszerizd. Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott

Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett zdldségekkel, de akar friss kenyérrel is. Mellg
kinaljunk salatat, friss zoldségeket. Felbontas utan ajanlott 1 napon belil felhasznalni, igy az

LY
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PACOLT ES ELOKESZITETT HUSOK

r

elvezhetd aromak és izek nem sériilnek. HU
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Nyers termek - Alapos siités,
hikezelés utan fogyaszthato!
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott

/KETFELE [ZESITESBEN/
Allergén informécid:
Kozvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Az innovacids termekfejlesztési programunk terméke a szalonnaba gongyolt fiiszeres karaj. Kétfele
izesitéshen allitjuk eld a terméket: western grill és fokhagymés. A termék unikumnak szamit, mivel
hidnytermek a pultokban és ennek a piaci résnek a betaltéset céloztuk meg (j termékeink fejlesztésekor.
Eldallitasi mod:

Friss, letisztitott csont nélkiili karajt sozzuk és fiiszerkeverékbe (,piroska™ vagy puszta keverék)
forgatjuk. Utana fél cm-es hasaszalonnba tekerjik, majd megkotozzik. A ,malacot” belehelyezzik a
marinadba, majd onnét vakuumfoliaba csomagoljuk.

Alapanyagaink:

- Karaj: a gerincoszlopon beliilrdl elhelyezkedd, zsiradékmentes izomkoteg. Kiilsa feliiietet vékony
inréteg boritja, amit szivarvanyhartyanak, vagy tiikorhartyanak hivunk.

- Szalonna: Bar nélkiili hasa szalonna, a dagadat és az oldalast boritja. Vastagon, hilscsikkal atszdtt,
Azért boritjuk a karajt be szalonndval, hogy sittéskor ne sziradjon ki, hanem szaftossd és ropogdssa
valjon,

Télalasi javasiat:

Nagyon fantos, hogy nyers, de pihentetett termékrdl van sz6. A vakuumfoliabol kivett terméket,
alufolidba betekerjik, hogy a folia feliil Gsszeérien, alul hianytalanul fedje a karajt. Siitdben 180°C-
on 20 percig legkeveréses, alul-felil siitési funkeioval, majd 160°C-on kb. 45 percig siitjilk. A hafok
levétele utana fdliaban hagyjuk még 20 percig a terméket. Ezutdn a faliabdl kivéve talalhato. A siitéskor
keletkezd szaft pikans kiegészitdje a felszeletelt és alacsony zsirtartalmi karajnak, Ezzel a siitési
forméval elérjiik azt, hogy nem szérad ki a karaj, hanem puhéra siil és f6 egyszerre. A fiszerek és az
aromak bedifundalnak a termék belsejébe, ezért izletes és puha lesz. A termék fontos tulajdonséga, hogy
gyorsan elkészithetd, elikészitett mivolta miatt. Rendkivil elonyos lehet a rohand vitdgban a haztartast
vezetd és mellette dolgozo halgyeknek is. Koretként fogyaszthatjuk rizzsel, burgonyaval vagy pérolt
zoldségekkel egyarant. Kiegészitokent tokéletes lehet a savanyi kaposzta vagy uborka felszolgaldsa.
Kenyérrel és mustarral, tormaval talalva is inyesiklando.

r

r

BGRDS CSASZARSZALONNA
Ml norma

Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

lellemzoi:

A bérs hasitott félsertés oldalabol késziil a csaszarszalonna, melyrél levalasztjak az elsd 4 bordat és a
nytljas feldli veget egyenesre vagjak. Leformazzak a hasi és hati oldalat, majd szeletelés utan pacolasra

kerill.

Talalasi javaslat:

rr

r

r

PACOLT ES ELOKESZITETT HUSOK

A termeket siitdhen vagy gazon serpenydben is elkeszithetjik, illetve grillen valo siitésre is alkalmas.
Eldszr mindket oldalat megpiritjuk, azért hogy a rostok kiiziitt maradjanak az izek és a nedvesség.
Majd ezutan mindket oldalat kozepes tiizdn aranybarnara, siitjiik. Miutan levettiik a tdzrdl, alufoliaba
csomagoljuk és 10 percig allni hagyjuk. llyen siitési technika utan a his ropogds, de mégis puha marad.
Talalhatjuk burgonyaval, rizzsel, grillezett zoldségekkel, de akar friss kenyérrel is. Mellé kindljunk
salatat, friss zildségeket.

Hajnal Huiskombinat Kft,
www.hajnalhuskombinat.hu
www.facebook.com/Hajnal-Hus

Nyers termék - Alapos siités,
hikezelés utan fogyaszthatd!
Sertéshiis szairmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kiizitt
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ANGOLSZALONNA

/GYORSPACOLT, FUSTOLT TERMEK/
Allergén informécid:
Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzoi:

Az angolszalonnahoz hasznalt karaj magyar termelési his bontasabol késziil. A karaj fajtajara jellemzden tetszetds megjelenésii. Megfelelgen
formézott, brrel és szalonna réteggel fedett. Bériis készitmeny esetén a szalonna réteg vekonyabb, mint 2 cm. Nem lehet véralafutas és a bdriis
resz teljesen tisztitott. Szeletelésnél a friss termek jol vaghato, vagaskor nem enged levet. Az angolszalonna felsd része hiisos, halvany rozsaszin.
In-kiitdsziveti hartya nincs, vagy csak egy fut at a karaj részen, a szalonnas resz szine fehér. A bér sargasbarna szindi. A termek aranybarnara
fiistolt. A termekfajtara jellemzd sotol atérett hus kellemes izét még fokozza, ha a fiist ize érzGdik. A pontos technoldgiai leirds, receptura hatdrozza
meg, hogy a termék mindig egyforma legyen. Gyorspacoldssal keésziil, utana pihentetjiik, majd széritas és fiistolés kiiveti a technologiat.

Talalasi itmutata:

Az angolszalonna sokretd felhasznalasa domindns falusi idGkre vetithetd vissza, mikor még az emberek sajat maguk keszitették disznodlés utan a
sonkaikat. lzletes reggeli, tizorai. Ropogas, friss zildségekkel még finomabb. Hisvétkor és kardcsonykor ftzve, tojassal, siitve hurgonyapiirével,
illetve friss salataval fogyaszthato. A mustar, torma, francia salata, illetve egyéb salatak remekiil egeszitik ki a fistdlt his markans izvilagat.
A szeleteket hasznalhatjuk roladok készitésehez, hidegtalak diszitéséhez, tojassal-uborkaval falatok elkészitéséhez. Mivel zsirtartalma nagyon
alacsony, ezért a fitnesz vilagban kedvelt lehet.

Fogyasztasat majdnem minden korosztalynak ajanljuk. A kedves vasarlonak gondolnia kell arra, hogy angolszalonna a termék megnevezése, de
a zsiradek rész minimalis, ezert inkabb kezeljiik sonkakent a termeket. Emiatt javasoljuk a szeletelt vltozat fogyasztasat, mely minden igényt
kielégithet. Egy csomagban 10 szelet talalhato, zsindelyesen lapolva, mely izlés szerint killonbiizd modokon hasznalhato fel. Manapsag eldfordul,
hogy kaldcs, illetve kenyér tésztaba siitik bele az angolszalonnat. Kisiilve fenséges latvany és kultikus élmeny.

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott

(s75)

N

Hajnal Hiiskombinat Kft. H-9061 Vamosszabadi , Hild Jozsef tit 13-15.
www.hajnalhuskombinat.hu Telefon: +36-96/560-418
www.facebook.com/Hajnal-Hus Fax: +36-96/358-262



KOLOZSVARI SZALONNA
/GYORSPACOLT TERMEK/

Allergén informdcio:

Kozvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz
Jellemzdi:

80%-o0s hiiscsikos csaszarszalonna. Bevérzéstdl mentes metszéslap.

A szalonna krémfehér szinével. A szalonna és a hiisesik pazar izkombinacioja,
enyhen filstiis izzel. Enyhén filstos, tiszta, sas a szalonna illata.

Talalasi itmutato:

Mivel nyers, fistdlt termék, ezért fogyasztasat alapos hdkezelés utdn
javasoljuk. Felkockazva, szeletelve siitve az igazi, tojassal vagy akdr tirds
tésztara feltétként. Megfdzve, fiitt tojdssal, vagy fizelekekben hagyomanyos
izeket kdstolhatunk. Krumplifgzelék, fiistalt hissal

Nyers fiistolt termek. Fogyasztasa fozés, siités, ~ Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
grillezés utan ajanlott.
Tarolasa: szaraz, hiivas helyen

FUSTOLT CSULOK

/BYORSPACOLT TERMEK/

Allergén informécid:

Kiizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzoi:

Cstilokre jellemzd latvany, his és szalonnds bér boritassal. Bevérzéstdl mentes
metszéslap. Hiscsikok szine, kambinalva a szalonna krémfehér szinével. Tiszta szinek.
A szalonna és a hiis pazar izkombindcioja, enyhen fistds izzel. Enyhén fiistds, tiszta sos
fiistiilt his illata.

Talalasi dtmutato:
Ajanljuk fozve és grillezve egyardnt. Levesek alapjakent is tokéletes lehet. Koretként
javasoljuk a burgonya és a rizs mellett, a kiilinbtzd salatakat vagy friss kenyeret.
Kenyértésztaba siitve a hisvét, valamint a kardcsony éke lehet.

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Sertéshils szarmazasa: Magyarorszag

Tarolasa: szaraz, hiivis helyen

Nyers fiistolt termék. Fogyasztasa fozés, siités, grillezés utan ajanlott. T
(35)
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KENYERSZALONNA SOZOTT

Allergén informécid:
Kozvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzadi:

Sertes hata, nyaka, oldalszalonnajabol késziil. A his halvanypiros amyalata
jellemzi, helyenkent atszdve keves zsiradekkal. Enyhen sas izd.
Harmonikus zvilag. Enyhen fiistilt illatu.

Talalasi iitmutate:

Izletes regeelire, vacsorara vagy akar a kiztes étkezésekre. Fogyaszthatjuk
nyersen vagy megpiritva is. Talalhatjuk friss kenyérrel és mustdrral,
majoneézzel, tormaval. Ropogos friss ziildsegekkel, paradicsommal,
paprikaval, Gjhagymaval még finomabb. Emellett hidegtalak késziteséhez
is alkalmas. Husvétra tikéletes lehet megfzve, tojassal talalva.

Serteshiis szarmazasa: Magyarorszag

Tarolasa: szaraz , hiiviis helyen

BUKKFAN FUSTOLT CSEMEGE SZALONNA

/SOZ0TT TERMEK/
Allergén informdcio:
Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

lellemzai:

A sertés nyaka és hata szalonnajat bordsen hasznaljuk alapanyagkent.
Konyhasoval sozzuk, nagyapaink modszerével naponta forgatjuk, locsoljuk sajat
levével. Az érlelés utan hideg vizben killsejet lemossuk, szaritjuk, és hideg fiisttel
tartositjuk.

Talalasi javaslat:

Izletes reggelire, vacsorara vagy akdr a koztes étkezesekre. Fogyaszthatjuk
nyersen vagy megpinitva is. Talalhatjuk friss kenyérrel és mustarral, majonézzel,
tormaval. Ropogos friss ziildségekkel, paradicsommal, paprikaval, djhagymaval
meég finomabb. Emellett hidegtalak keszitéséhez is alkalmas.

Piritott "fogazott” forméjaban ételek diszitésére hasanaljuk.

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Serteshiis szarmazasa: Magyarorszag

Tarolasa: szaraz , hiiviis helyen
(35)
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FUSTOLT-NYERS
FRIKANDO SONKA

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informacio:
Kdzvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Technoldgisja:

Tiis paceal befecskendezziik a termekbe az dsszekészitett fiiszerkeveréket. A
bepacolt his tumblerbe keril, ahol az eldirt program szerint (30 perc forgds -
20 perc pihentetes) bemasszirozzuk a his izomrostjai kiizé a fliszerkeveréket.
A bedifundalds hatdideje 6 drat tesz ki. Ezt kiivetden felfiizziik a terméket a
flistiild koosikra. A fiistdlt nyers termeket 50°C-os hideg fiistiin fiistaljilk,
majd pihentetjiik. Pihentetés utdn keriil a tarold hitdbe. Szaraz hivis helyen
taroljuk.

Latvanya:
Feliilete szdraz, mm-es vastagsagban kérges, kemeny, mely védi a terméket
a kiszdradastdl. Ezalapjan a zaftos his iz beliil marad. Sziirkésbarna szinii

Sgﬂé;hti's szarmazisa: Magyarorszig burok, szeleteléskor tiszta szinhist litunk, bamds amyalatban. A hisrész
Tarolasa: szaraz, hiivas helyen nincs atszve zsiradékkal. Hs- és kitdsziveti hartyat nem tartalmaz.

Nyers fiistiilt termék. Fogyastasa fozeés, siités,
grillezés utan ajanlott.

FUSTOLT FOTT FRIKANDO SONKA

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informacio:
Kdzvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzii:

Kimetszett, elformazott lapocka. Arany barnra filstslt, szennyezédéstdl mentes.
A filstiilt-fdtt sds, harmonikus, hagyomanyos iz vilag. A termékre jellemzéen tiszta
fiitt hus, és enyhe fiist illat.

Talalasi dtmutato:
Fogyasztdsara rengeteg opcid Iétezik, mivel késztermek akdr hidegen, akar megpiritva-
sitve is talalhatjuk. Egészben vagy szeletekben frissen siitve, rantva, tokanyban
apropecsenyenek egyarant alkalmas. Nyersen szendvicsek, hidegtalak készitéséhez is
tiskeletes. Friss zildségekkel, kenyérrel, mustarral vagy tormaval talalva inycsiklando
regeeli vagy vacsora lehet. Hidegtalakban kaszindtojassal, zildségekkel, sajttal talalva,
esetleg francia saldta agyra fekietve, nem csak étvigygerjesztd, hanem rendkiviil mutatds
eredményt kapunk. I, _ _ = Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizitt
Idealis iinnepi alkalmakra - fokent hisvetra, karacsonyra - akar a mar emlitett Sertéshiis szarmazisa: Magyarorszag
sonkatekercses hidegtl elkeszitésehez, vagy silt formaban valo fogyasztasra is.
HU
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FUSTOLT OLDALAS
/GYORSPACOLT/

Allergén informacid: Kazvetlen hozzaadott allergén
anyagot NEM tartalmaz.

Jellemzoi:

Megfelelien bér és zsirtalanitott csontos hisos feliilet, amely a sertés
oldalan helyezkedik el, pacolds utan fiistiilessel tartositjuk. Fiistiles utan
aranyhara szini. Felillete szaraz.

A csont mellett jellegzetes illatd. Kellemesen fiistilt, sds (zd.

Talaldsi javaslat:

Csak filstilt termek, ezért fozés, siités utan javasolt a fogyasztasa. A vizben
fott oldalashoz, viirds hagymat és babérlevet tesziink. A hisos részhez
tojast fdziink, Tormaval Huisvétkor mennyei lakoma! A levet felhasznaljuk
kiilinbazd levesekhez, fozelek alapnak. Lehet a gulyas levesnek alapleve,
babgulyas isteni a fiistiilt hisos oldalassal. Szekely kdposztat meg lehet

Serteshiis szarmazasa: Magyarorszag bolonditani egy kis fiistdlt hussal. Mint nagyanyaink.

Tarolasa: szaraz , hiivis helyen
Nyers fiistilt termék. Fogyasztasa fozes, siités,
prillezés utan ajanlott.

FUSTOLT HUSOS CSONT

Allergén informécid:
Kdzvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz.

Jellemzii:

Megfelelden tisztitott, szennyezddestdl mentes felilet. Fiistdles utan
aranybarna szinii. Felilete szaraz.

A csont mellett jellegzetes illatu. Kellemesen fiistolt, sos izd.

Talalasi javaslat:
Fogyasitdsa fézve, feltétként ajanlott.

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizott
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
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ERDELYI SZALONNA

/FUSTOLT, FOTT, GYORSPACOLT/
Allergén informécid:
Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

lellemzoi:

Atarjarajellemzden halvany razsaszinii, zsircsikokbal enyhén dtszdtt metszéstapii.
Tiszta, enyhén sos iz jellemzi, amely a fitt hissal harmonizal. Enyheén sds, fiistalt
illati.

Talalasi javaslat:

Szendvicsek, hidegtdlak készitésehez egyarant alkalmas. Friss zildségekkel,
kenyérrel, mustarral vagy tormaval talalva inyesiklando reggeli vagy vacsora
lehet. Hidegtalakban kaszinotojassal, zoldségekkel, sajttal talalva, esetleg francia
salita dgyra fektetve, nem csak étvagyeerjesztd, hanem rendkivil mutatds
eredményt kapunk.

|dedlis lehet finnepi alkalmakra, foként hisvétra, megpiritva — f6tt tojdssal,
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag zéldségekkel talalva.

Tarolasa: 0°C és + 5 °C kizott

CSECSI SZALONNA

/FOTT, GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informécic:
Kdzvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzii:

A birtis félsertés tokajabol eltavolitjuk a nagy nyalmirigyeket és a tokatetd vastag
részét, de nem husig. Vagdsmentes, enyhén formazott.

Feliletét pirospaprika boritja. A fozott his halvanypiros dmyalata, helyenként
atszive keves zsiradekkal. Enyhén fokhagymds, sos. Harmonikus izvildg. Pikantérid-
ja a piros paprika jellegzetes hordozd ize.

Talalasi javaslat:

Fogyasztdsa a hagyomanyos izeket kedveldknek ajanlott. Ftt szalonna, friss pékaru-
val. Hidegen és siitve, vagy grillezve — fenséges étek. Paprika, hagyma, uborka,
kiilnbizd friss saltak fogyasztasaval, még a komoly fizikai munkat végzd ember Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag

is kinnyen jol lakdk. Téroldsa: 0°C és + 5 °C kizitt
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FUSTOLT FOTT FOSZERES DIO

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informdcic:
A fiiszerkabat mustarmagot tartalmaz.

Jellemzdi:

Sertes diojabol kesziilt, elformazott sonka, fiiszerkabattal bevonva. Fiistilt,
fdtt termek; tehat azonnal fogyaszthato. A filstilés sordn jellegzetes izt kap
a termék. A fiiszerkabat emeli az esztétikai megjelenését, izvilaga pikdns a
fliszerek soksziniiségenek kiszinhetden.

Talalasi javaslat:

A fiiszerkabat kiilinleges izvilaga miatt kifejezetten ajanljuk az inyenc izek
kedveldinek. Szendvicsek keszitésehez tikéletesen passzol. Friss salataval,
paprikaval, paradicsommal kindljuk. Reggelire, tizorai vagy uzsonnra
egyarant tikéletes lehet. Talalhatjuk megpiritva is mustdrral, majonézzel,
tormaval. Hidegtalakat kiilinlegessé teheti, nem csak izvilagaval, de a
fliszerkabatnak hala a latvanyaval is.

Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kozott

FUSTOLT FOTT FOSZERES TARJA

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informdcio:
A fliszerkabat mustarmagot tartalmaz.

Jellemazadi:

A tarjara jellemzéen halvany rozsaszind, zsircsikokkal enyhen atszott metszéslapu.
Tiszta, enyhén sos iz jellemzi, amely a fott hissal harmonizal. Enyhén sds,
fiistolt illatd. Pikantéridjat a fiiszerkabat adja. Fiistdlt fott termék, tehat azonnal
fogyaszthatd.

Talalasi javaslat:

A fliszerkabat killinleges izviliga miatt kifejezetten ajanljuk az inyenc izek
kedveldinek. Szendvicsekhez tikeletesen passzol, vajkrémekkel vagy majonézzel
is keszithetjitk. Friss salatdval, paprikaval, paradicsommal kindljuk. Reggelire,
tizorai vagy uzsonnara tokeletes lehet. Hidegtalakat killonlegessé teheti, nem csak
izvilagaval, de a fiiszerkahatnak hala a latvanyaval is.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és +5 °C kizott

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Hajnal Huiskombinat Kft,
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FUSTOLT FOTT TARJA

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informacio:
Kozvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Termeékleiras:

Az elformazott sertés tarjat pacoljuk, majd bele "masszirozzuk™ az izeket. A
tarjara jellemzen halvany rozsaszini, zsircsikakkal enyhen atszdtt metszeslapu.
Tiszta, enyhén sds iz jellemzi. Sés, fiistalt illatd.

Felhasznalasi javaslat:

Nyers, fiistdlt tarja hagyomanyosan fézve honos hazankban. Foként a hisveti és
karacsonyi iddszakokban keriil az asztalra. Siilve, tojassal - megfazve kemény
fojassal, koronazza meg napjainkat, a csaladi asztalunknal!

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és +5 °C kizatt

FUSTOLT FOTT CSASZARSZALONNA

Allergén informacio:
Kizvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzdi:

A bdrds hasitott félsertés oldalabal késziil, melyrdl levalasztjak az elsd 4 bordat és
a nyuljas feldli véget egyenesre vagjak. Kiszedik a bordakat egyesével, hogy szép
barazdalt legyen. Leformazzak a hasi és hati oldalat egyenesre, és pacolasra keriil.
Pacolds utan szaritas, fiistolés es fazés kivetkezik. Bevérzéstdl mentes metszéslap.
A szalonnat krém feher tiszta szin, rozsaszin hiscsikok jellemzik! A szalonna és
a hiiscsik pazar izkombinacioja, enyhen fiistdlt sos fott szalonna iz jellemzi. lliata
fennséges, pazar! Meg kell kdstolni,

Talalasi javaslat:

Fitt termek, ezeért fogyasztdsa -hidegen is izletes. Veékonyra szeletelve vagy
aprora kockazva salatakbal, szendvicsekben szivesen alkalmazzuk a valtozatossag
kedvéert. Megsiitve, tojassal vagy akar turds tésztara feltétkent is fogyaszthatjuk.
Fizelek feltetkent, hisok diszitésére ,Isteni”

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és +5 °C kozott

Hajnal Huiskombinat Kft,
www.hajnalhuskombinat.hu
www.facebook.com/Hajnal-Hus
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PARASZTSONKA

/HAGYOMANYOS, SOZ0TT/
Allergén informdcio:
Kozvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Termékleiras:
A sertés hatso combjabal kiformazott konyhasdval tartdsitott bérds , szalonnds hisrész.
5-6 hétig soban all- nagysagatol fiiggden. Nagyapaink mddszerével naponta forgatjuk,
locsoljuk sajat levével. Az érlelés utan hideg vizben kiilsejét lemossuk, leaztatjuk, szaritjuk,
es hideg filsttel tartositjuk. Tajjellegtdl fiiggden lehet csontos es csont nelkiili.

Felhasznalasi javaslat:

Nyers, fiistolt sonkardl beszélink. Ennek ellenére a hajszal veékonyra szeletelt
sonka mennyel izi a reggelingl vajas kenyerrel, tormdval vagy eéppen friss
rildseggel, ujhagymaval. A régi vilagban a megfeleld homersekletd padlason
vagy speizban felakasztva tartottak. Napi szinten fogyasztottak az emberek.
A mai vilagban kuriozum, és csak a neves iinnepek alkalmaval /hisvétker/ keresett a
.drdga étek”. Sillve, tojassal - megfiizve kemeny tojassal, korandzza meg napjainkat, a
csaladi reggeliknel!

Serteshus szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: Szaraz hiivis helyen

FUSTOLT comB

/GYORSPACOLT TERMEK/
Allergén informacio:
Kizvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Jellemzoi:

A kimetszett, elformazott, bdr és csont nélkiili combba tiis pacold segitsegevel beinjektaljuk
a fiiszeres sos oldatot. Pihentetés utan hideg filsttel tartositjuk. Elvagva, metszéslapja
gydinydri his-bordd, egyenletes, zsiroktdl mentes. lzvildga filstdlt termékekre jellemzd sos,
harmonikus. A termékre jellemzden tiszta fiistalt his iz, és enyhen fiist illati.

Talalasi javaslat:

Nyersen szendvicsek, hidegtalak keszitesehez is tikeletes. Friss zildsegekkel, kenyerrel,
mustarral vagy torméval talalva inycsiklando reggeli vagy vacsora lehet. Hidegtalakban
kaszinotojassal, zoldségekdel, sajttal talalva, esetleg francia salata dgyra fektetve, nem csak
étvagygerjesztd, hanem rendkiviil mutatds eredményt kapunk. Idedlis innepi alkalmakra -
fokent hisvétra, kardcsonyra — akdr a mar emlitett vékonyra szeletelt ,, sonkatekercses”
hidegtal elkészitésehez, de fozott fogyasztasa a gyakoribb. Fzelékbe belefdzve, kiposztakat
megholonditva haszndlhata! Minden korosztalynak ajanlott, tekintettel alacsony zsirtartalma
miatt.

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: Szaraz hiivis helyen =
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FUSTOLT TARJA

/GYORSPACOLT TERMEK/

Allergén informacio:
Kizvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Nyers fiistolt termék. Fogyasztasa fizés, siités,
grillezés utan ajanlott.

Termékleiras:
Az elformazott sertés tarjat pacoljuk, majd bele ,masszirozzuk™ az izeket. A tarjdra jellemzden halvany rozsaszinii, zsircsikokkal enyhén atszdtt
metszéslapu. Tiszta, enyheén sos iz jellemzi. Sos, fiistalt illatd.

Felhasznalasi javaslat:
Nyers, fiistilt tarja hagyoményosan féizve honos hazankban. Fiként a hisvéti és karacsonyi iddszakokban kerill az asztalra. Siilve, tojdssal - megfézve
kemeny tojassal, korondzza meg napjainkat, a csaladi asztalunknal! A fiistolt tarjaval, isteni izeket rejthetiink kdposztakba ,lopva”

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: Szaraz hiiviis helyen

SONKAK, SZALONNAK, FUSTOLT HUSOK
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PARIZS|

/HUSPEPES, FOZESSEL HOKEZELT, FUSTOLETLEN
HUSKESZITMENY/

Forgalmazzuk:
A) Riidban, vizgdzt &t nem eresztd bélben 1.8 kg -os kiszerelésben,
400g -os egalizalt kiszereléshen

B) Szeletelt védigazas csomagoldsban - 100g -os kiszerelésben

Allergén informacid: Kdzvetlen hozzdadott allergén anyagot
NEM tartalmaz

s

o=
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Jellemzoi: (e
Magyar sertésbél, bontds utan, valogatott, friss alapanyagbol készil. A megfelelden kontroldlt termék harapdsa rugalmas se nem puha se =)
nem kemény. Allomanyaban jol szeletelhetd nem szetesd, a metszéslap légtregtal mentes, in kiitdsziveti hartya nem vagy csak alig tallhato o
metszeslap egyenletes rozsaszind. lllatahan érezhetd a fott hispépszag, izében a fott hus és bors, so harmonikus egyiittese. =
Talalasi utmutato: -

A parizsi évtizedek ota fogyasztott kedvelt , kenyér mellé valo” . Fogyasztasa a mai napig kultikus. Az iisszetételét tekintve fogyaszthatjak diétazok,
legyengiilt szervezetek, gyermekek, kismamak egyarant. A vajas kenyeér parizsi feltéttel egyszerii és izletes reggeli. Paprika és paradicsom
kiséreteben egeszséges és izes vacsora lehet. Inyencek fogyaszthatjak a parizsis zsemlyét ketchuppal, mustarral, akar friss zildekkel, mint a
ruccola vagy a bebi spenot. Hagyomdnya van még a fozelék feltétkeént megpiritott parizsi szeletnek , kosdrkanak”, beleiitve a tikortojast, vagy
bundéban vagy panirozva elfogyasztani burgonya piirével és friss salatakkal.

Hidegtalak keszitésehez is jo alapanyagnak bizonyul. A szeleteket, sajttal, tormaval vagy apritott zildseggel, francia salataval megtiltve,
tisszegdngyilve. A pultban megvasarolhato szeletelt termék mar nem tartalmazza a belet /azt szeleteleskor lehantjak/, tehat kozvetlenill
fogyaszthato, kibontastol szamitott 24 oran belil. Ezt az informdciot a pultban termekpapirra ragasztott informacio tartalmazza.

A védogdzas 100 g-os termek jelilésén fel van tiintetve meddig fogyaszthatd.

Elpattintjuk a bal alsd részen talalhatd fiilet felfelé, ot szétvalik a folia és a kemény mianyag-erélyes mozdulattal meghizzuk a folidt felfelg, és
szabadda valik a zsindelyesre szeletelt termek. Felbontas utén ajaniott 1 nap alatt elfogyasztani, igy az élvezhetd aromak és izek nem sériilnek.

Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott
Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
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FUSTOLT
SAJTOS PARIZS|

/NEM EHETO BELBEN, FOTT TERMEK/

Forgalmazzuk:
Ridban 2.8 kg-os és 400 g-os kiszereléshen.

Allergén informacio: Laktozt tartalmaz

r
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lellemzoi:

"Metszéslapon” a homogen rozsaszin hispép 2-5 mm nagysagu fehér sajtdarabokkal tarkitva! A harapaskor kellemes roppanik a husi, a sajt pedig
agyan omlik szét érzd bimbdinkon. A fdtt hiispép ize mellett a fiistolt sajt ize domindl. A sajt nem pordg ki a masszdbol szeleteléskor.

A parizsi isszehazasitasa a fiistolt sajttal, nagyon jo torténet. Inyencek élvezettel majszoljak.

Talalasi javaslat:

A bel lehantas utan, szendvicsek keszitesehez ajanljuk. Kettd az egyben, sajt és a parizsi egy szeletben. Zildsegek, gyiimilcsik fogyaszthatok
mellé. Kultikus étkezési élmenyben lehet résziink! A Fiistdlt sajtos parizsi fogyasztasat ajanljuk minden korosztalynak fogyasztasra, figyelembe
véve a sajt jelenlétét, mely nem laktoz mentes.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott

HU
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JUHBELES
VIRSLI

/FUSTOLT, FOTT TERMEK/

Allergén informécio:
Kazvetlen hozzaadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
Ledig, és 1kg-os veéddgazas csomagolashan.

r

VOROS ARU

Jellemzdi:

Tapintasa rugalmas, nem puha nem kemeény. Szerkezete homogen, pép jellegii. Fiszereloszlas egyenletes. Legiiregektdl és kitdsziveti hartyatal
mentes. Ragas utan jol dsszealld. Melegen lédus, ragasi maradek nincs. Metszéslap egyenletes vilagos rozsaszinii, Fiiszereloszlas egyenletes. Fitt
hiispép ize mellett bors és paprika iz érezheto. Idegen mellékizektdl mentes. Kellemesen enyheén sos izd. llataban fatt hispép bors és fiszerpaprika
erezhetd. degen szagoktol mentes.

Talalasi itmutato:
A virsli fozese meghatdrozza a kulinaris élvezetet: forraljunk vizet, tegyiik bele a virslit, majd hizzuk le a labast a kiszvetlen hdrdl, 3 percig hagyjuk
a terméket a meleg vizbe, majd ovatosan tanyérra helyezziik. Ne bokjiik bele a villat!

Etkezéseinket fantazia dissa és valtozatossa teheti - hasznalhatjuk salatakhoz hidegen, f6tt virslihez - fogyaszthatunk zild salatat, francia salatat,
krumpli salatat, ketchupot, tormat.

Ajanlott még:

- fézelek feltétkent

- grillezve

- kiflibe beszirva kindlhatjuk gyermekeinknek

A termék minden korosztalynak ajanlott fogyasztasra
Karon ild piciknek/1 év felett/ a vedndvel valo konzultdcid utdn.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazitt ™
(s75)
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MOBELES VIRSLI
/NEM EHETO BELBEN, FOTT TERMEK/

Allomany, szerkezet, metszéslap:
Tapintasa rugalmas, nem puha nem kemeény. Szerkezete homogen, pép jellegd.
Fiiszereloszlds egyenletes. Légiiregektdl es kotdsziveti hartyatol mentes.
Rdgas utan jol dsszeallo. Melegen lédis, ragasi maradék nincs.

Szin:

Metszéslap egyenletes vildgos rdzsaszinii. Fiiszerelosalds egyenletes.

Iz:

Fétt huspép ize mellett bors és paprika iz érezhetd. Idegen mellékizektdl mentes.
Kellemesen enyhén sos izi.

lllat:

Illataban fdtt hispép bors és fiszerpaprika érezhetd. ldegen szagoktdl mentes.

Felhasznalas javaslat:
Melegites eldtt a bél eltavolitando.

Sertéshiis szirmazasa: Magyarorszag
Térolasa: 0°C és + 5 °C kozott

r

VOROS ARU

KRINOLIN

/NEM EHETO BELBEN, FOTT TERMEK/

Allomany, szerkezet, metszéslap:

Allomanya rugalmas, metszeslapja homogen. 5 mm-nél nagyobb légiireg nem,
Iegfeliebb ennél kisebb lathato. Nem tartalmazhat 3 mm-nél nagyobb in-kitdszdveti
hartyadarabot, legfeljebb 1-2 mm méretit. Elsd harapas utdn se nem puha, se nem
kemény. Jol dsszeall, ragasi maradék nincs.

Szin:

Egyenletes vilagos rozsaszind.

Iz:

Fiiszereloszlas egyenletes. A fitt hiispép ize mellett bors, fokhagyma és fiiszerpaprika
iz érezhetd. [degen iztdl mentes.

lllat:

Illataban a fdtt hispep, bors, fokhagyma illata érezhetd, enyhe fiist illat.

Felhasznalas javaslat:
Melegités eldtt a bél eltavolitandg.

Sertéshus szarmazasa: Magyarorszag
Tarolasa: 0°C eés + 5 °C kiozott
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SZAFALADE
/FOTT, FUSTOLT TERMEK/

Allergén informécio:
Kazvetlen hozzdadott allergén anyagot NEM tartalmaz

Forgalmazzuk:
Vedigazas csomagolasban.
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Jellemzdi: o=
Tapintasa rugalmas, nem puha nem kemeény. Szerkezete homogen, pep jellegt. Fliszereloszlas egyenletes. Ragas utan jol dsszedlla. Melegen lédus, =)
ragasi maradek nincs. Metszéslap egyenletes vildgos rozsaszind. Fliszereloszlds egyenletes. Ftt hispép ize mellett bors és paprika iz érezhetd. —

Idegen mellékizektl mentes. Kellemesen enyhén sds izl lllataban fatt huspép bors és fiiszerpaprika érezhetd.

Talalasi javaslat:

Mivel féitt termekrdl van szd nem kel f6zni, csak jol megmelegiteni. Szafaldde fizése meghatdrozza a kulinaris élvezetet: forraljunk vizet, tegyiik
bele a termeket, majd 2-3 perc utan hiizzuk le a labast a kiizvetlen hérdl, 3-4 percig hagyjuk a szafit a meleg vizbe, majd dvatosan tanyérra
helyezziik. Béllel, vagy anélkill izlés szerint fogyaszthato. Etkezéseinket fantaziadissa és valtozatossa teheti,- hasznalhatjuk salatakhoz hidegen,
fiitten - fogyaszthatunk zold salatat, francia salatat, krumpli salatat, ketchupot, tormat hozza.

Ajanlott még:

- Fozelék feltétként

- Grillezve

A termék minden korosztalynak ajanlott fogyasztasra
Karon iild piciknek/1 év felett/ a veddndvel vald konzultacio utan.

Sertéshiis szarmazasa: Magyarorszig
Tarolasa: 0°C és + 5 °C kazott
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